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יקב לטם הוקם בשנת 0102 בקיבוץ לטם, על צלע צוק המשקיף על בקעת בית הכרם והגליל התחתון, והוא היקב האורגני הגדול בישראל. היקב פועל בשיטות אורגניות וביודינמיות, תוך התייחסות לכרמים ברמת הגולן201
היקב האורגני הגדול בישראל. היקב פועל בשיטות אורגניות וביודינמיות, תוך התייחסות לכרמים ברמת הגולן ובגליל העליון כמערכת אקולוגית חיה ונושמת. יקב לטם מפוקח על ידי CQI לייצור יינות אורגניים באיכות

IQלייצור יינות אורגניים באיכות הגבוהה ביותר CQI ובגליל העליון כמערכת אקולוגית חיה ונושמת. יקב לטם מפוקח על ידי

היתם בשארה, היינן הראשי של יקב לטם מוביל את החזון ליצירת יינות שמספרים את סיפור הטרואר הייחודי
הגבוהה ביותר.

היתם בשארה, היינן הראשי של יקב לטם מוביל את החזון ליצירת יינות שמספרים את סיפור הטרואר הייחודי של הכרמים, תוך שילוב תפיסה ייננית מתקדמת. היתם מביא גישה טבעית עם מינימום התערבות, עם דגש על
של הכרמים, תוך שילוב תפיסה ייננית מתקדמת. היתם מביא גישה טבעית עם מינימום התערבות, עם דגש על תסיסות ספונטניות, שימוש מופחת בגופרית ושמירה על תהליכי ייצור אורגניים ובכך הוא מפתח יינות
תסיסות ספונטניות, שימוש מופחת בגופרית ושמירה על תהליכי ייצור אורגניים ובכך הוא מפתח יינות שמדגישים את ייחודיות הכרמים ואת המחויבות של היקב לאיכות וכבוד לטבע
שמדגישים את ייחודיות הכרמים ואת המחויבות של היקב לאיכות וכבוד לטבע.

היקב 
והכרמים שלנ
והכרמים שלנו
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יינות היקב

יינות המציגים את הטרואר של מרכז רמת הגולן, שילוב של אדמה חרסיתית ובזלתית בכרם מעניקה לענבים חדות טעמים מיוחדת
ובזלתית בכרם מעניקה לענבים חדות טעמים מיוחדת.

יינות כרם שיפון

מציגה את היינות אשר מגיעים מהכרם הביו דינאמי בצבעון למרגלות הצפוניים של הר מירון. חלקה זו מתאפיינת בטמפרטורות נמוכות בלילה גם במהלך הקיץ
של הר מירון. חלקה זו מתאפיינת בטמפרטורות נמוכות בלילה גם במהלך הקיץ אשר מקנה לענבים בשלות איטית והתפתחות טעמים מיוחדים
אשר מקנה לענבים בשלות איטית והתפתחות טעמים מיוחדים.

יינות כרם צבעון

סדרת לטם היא מגרש המשחקים שלנו בו אנו יוצרים בלנדים מפתיעים בסגנון האורגני הייחודי של היינן, מענבי כרמי צבעון ושיפון
האורגני הייחודי של היינן, מענבי כרמי צבעון ושיפון.

יינות לטם
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קולקציית
היינו
היינות
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202

שרדונה 4202 

שרדונה יוצא דופן, עם ארומות רעננות של תפוח צהוב ואפרסק, חומציות פריכה ומורכבות מעודנת המשקפת
ואפרסק, חומציות פריכה ומורכבות מעודנת המשקפת את הטרואר הייחודי של הכרם. רוב היין תוסס במיכלי

את הטרואר הייחודי של הכרם. רוב היין תוסס במיכלי נירוסטה כדי לשמר את אופיו הרענן, חלק קטן מתיישן
נירוסטה כדי לשמר את אופיו הרענן, חלק קטן מתיישן בחביות עץ להענקת עומק ומבנה.

כרם: כרם שיפון-רמת הגולן.

בחביות עץ להענקת עומק ומבנה.


זן ענבים: שרדונה.
כרם: כרם שיפון-רמת הגולן.

יישון: %01 מהיין 3 חודשים חביות עץ אלון צרפתי
זן ענבים: שרדונה.

יישון: %01 מהיין 3 חודשים חביות עץ אלון צרפתי.10

13%

Alc.

202
סוביניון בלאן 4202

סוביניון בלאן חיוני ורענן, עם ארומות מפתות של פירות טרופיים, הדרים ונגיעות עשבי בר. הענבים
פירות טרופיים, הדרים ונגיעות עשבי בר. הענבים
נסחטים בעדינות כשהם קרים ותוססים במיכלי
נסחטים בעדינות כשהם קרים ותוססים במיכלי נירוסטה לשמירה על רעננות הפרי, בעוד חלק מהיין
נירוסטה לשמירה על רעננות הפרי, בעוד חלק מהיין
תוסס בחביות עץ להוספת עומק ומורכבות.

כרם: כרם שיפון-רמת הגולן.

תוסס בחביות עץ להוספת עומק ומורכבות.


זן ענבים: סובניון בלאן
כרם: כרם שיפון-רמת הגולן.
זן ענבים: סובניון בלאן.
יישון: במיכלי נירוסטה
יישון: במיכלי נירוסטה.
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Alc.
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202

רוזה 4202 

זהו בלנד של כמה זני ענבים אדומים שעוברים השריה קצרה על הקליפות, ותוססים בנפרד. ליין ארומות של פירות יער
על הקליפות, ותוססים בנפרד. ליין ארומות של פירות יער טריים. היין רוזה בעל גוף בינוני וחומציות מאוזנת עם סיומת
טריים. היין רוזה בעל גוף בינוני וחומציות מאוזנת עם סיומת ארוכה ומורכבת.

כרם: כרם צבעון-גליל עליון.

ארוכה ומורכבת.


זני ענבים: נביולו, פטי ורדו, סירה
כרם: כרם צבעון-גליל עליון.
זני ענבים: נביולו, פטי ורדו, סירה.
יישון: במיכלי נירוסטה
יישון: במיכלי נירוסטה.

13%

Alc.

202

פט נאט 4202 

בלנד לא שגרתי של ענבי נביולו מכרם צבעון וענבי שרדונה מכרם שיפון. הענבים נסחטים באשכולות
שרדונה מכרם שיפון. הענבים נסחטים באשכולות שלמים לשימור הרעננות והאופי הפירותי ועוברים
שלמים לשימור הרעננות והאופי הפירותי ועוברים תסיסה טבעית ללא תוספות או התערבות מיותרת

כרמים: כרם שיפון-רמת הגולן, כרם צבעון-גליל עליון.
תסיסה טבעית ללא תוספות או התערבות מיותרת.


זן ענבים: נביולו, שרדונה.
כרמים: כרם שיפון-רמת הגולן, כרם צבעון-גליל עליון.

זן ענבים: נביולו, שרדונה.

13.5%

Alc.
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202

אדום 1202
בלנד אדום שנולד ביקב ממפגש לא שגרתי בין זני הענבים קברנה סובניון ונביולו. היין משלב בין העומק של זן הקברנה

קברנה סובניון ונביולו. היין משלב בין העומק של זן הקברנה סוביניון לצד חדות הפרי של הנביולו ליצירה של יין אלגנטי
סוביניון לצד חדות הפרי של הנביולו ליצירה של יין אלגנטי בעל מורכבות מרתקת.

כרם: כרם צבעון-גליל עליון.

בעל מורכבות מרתקת.


זני ענבים: קברנה סובניון, נביולו וסירה.
כרם: כרם צבעון-גליל עליון.

יישון: 7 חודשים בחביות עץ אלון צרפתי
זני ענבים: קברנה סובניון, נביולו וסירה.
יישון: 7 חודשים בחביות עץ אלון צרפתי.

13.5%

Alc.

202

דנב 1202
בלנד אדום עשיר בהשראת סגנון בורדו, עם צבע עמוק, גוף מלא וטעמי פרי בשל עטופים

צבע עמוק, גוף מלא וטעמי פרי בשל עטופים בניחוחות מעודנים של אלון קלוי.

כרם: כרם צבעון-גליל עליון.

בניחוחות מעודנים של אלון קלוי.


זני ענבים: קברנה סובניון, קברנה פרנק, פטי
כרם: כרם צבעון-גליל עליון.
זני ענבים: קברנה סובניון, קברנה פרנק, פטי ורדו, סירה ומרלו.

יישון: 7 חודשים בחביות עץ אלון צרפתי
ורדו, סירה ומרלו.
יישון: 7 חודשים בחביות עץ אלון צרפתי.
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14%

Alc.

202

אלטאיר 1202
בלנד אדום רענן וקליל, בעל ארומות פרי טרי מפתות וחומציות מאוזנת ומרעננת. היין מבטא את אופיים היחודי של הזנים

מאוזנת ומרעננת. היין מבטא את אופיים היחודי של הזנים ומציע חווית שתייה מענגת ונגישה.

כרמים: כרם צבעון-גליל עליון , כרם שיפון-רמת הגולן.

ומציע חווית שתייה מענגת ונגישה.


זני ענבים: מרלו, סירה, קברנה פרנק ונביולו.
כרמים: כרם צבעון-גליל עליון , כרם שיפון-רמת הגולן.

יישון: 4 חודשים בחביות עץ אלון צרפתי
זני ענבים: מרלו, סירה, קברנה פרנק ונביולו.
יישון: 4 חודשים בחביות עץ אלון צרפתי.

14%

Alc.
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202

סמיון 3202 
שילוב של אדמה חרסתית ובזלתית בכרם שיפון מעניקה לענבי הסמיון חדות טעמים מיוחדת. יין מורכב בעל טעמים

לענבי הסמיון חדות טעמים מיוחדת. יין מורכב בעל טעמים חדים, ומורכבות של פרי ומינרליות מהאדמה. נגיש וקליל
חדים, ומורכבות של פרי ומינרליות מהאדמה. נגיש וקליל כשהוא צעיר, אך מתפתח למורכבות רבה יותר עם הזמן

כרם: כרם שיפון-רמת הגולן.
כשהוא צעיר, אך מתפתח למורכבות רבה יותר עם הזמן.


זן ענבים: סמיון.
כרם: כרם שיפון-רמת הגולן.

יישון: %01 מהיין תסס והתיישן בחבית
זן ענבים: סמיון.

יישון: %01 מהיין תסס והתיישן בחבית.10

202

מנדלינה 4202
יין כתום טבעי, עשוי בשיטה מיוחדת לא אופיינית של השרייה ארוכה בקור של ענבים שנסחטו. תסיסה

השרייה ארוכה בקור של ענבים שנסחטו. תסיסה טבעית ויישון בחביות ישנות כדי לא להשפיע על טעמי
טבעית ויישון בחביות ישנות כדי לא להשפיע על טעמי היין. יין מיוחד המשלב ארומות של מלון ומשמשים
היין. יין מיוחד המשלב ארומות של מלון ומשמשים מיובשים וטעמים חדים בשילוב אומאמי. ללא תוספות.

כרם: כרם שיפון-רמת הגולן.

מיובשים וטעמים חדים בשילוב אומאמי. ללא תוספות.


זני ענבים: סובניון בלאן, סמיון, שרדונה
כרם: כרם שיפון-רמת הגולן.
זני ענבים: סובניון בלאן, סמיון, שרדונה.
יישון: 3 חודשים
יישון: 3 חודשים.

11.5%

Alc.

13%

Alc.



קברנה פרנק זה משקף את ההרמוניה שבין טבע ואומנות. הענבים עוברים השריה בקור לפני
ואומנות. הענבים עוברים השריה בקור לפני התסיסה במיכלי נירוסטה כדי לשמר את חיוניות
התסיסה במיכלי נירוסטה כדי לשמר את חיוניות הפרי. התוצאה יין אלגנטי ומורכב המשלב מופע
הפרי. התוצאה יין אלגנטי ומורכב המשלב מופע פרי בשל עם עשבוניות מתונה המאפיינת את הזן.

כרם: כרם צבעון-גליל עליון.

פרי בשל עם עשבוניות מתונה המאפיינת את הזן.


זן ענבים: קברנה פרנק.
כרם: כרם צבעון-גליל עליון.

יישון: 21 חודשים בחביות עץ צרפתיות
זן ענבים: קברנה פרנק.

יישון: 21 חודשים בחביות עץ צרפתיות.1

202

קברנה פרנק 1202
יין סירה זני, המבטא שילוב של פירות שחורים ואדומים ותווי פלפל שחור גוף בינוני עם סיומת אלגנטית וחלקה. מושלם

פלפל שחור גוף בינוני עם סיומת אלגנטית וחלקה. מושלם לכל אירוע, יין זה מדגיש את אופיו הייחודי של הזן והן את
לכל אירוע, יין זה מדגיש את אופיו הייחודי של הזן והן את תשומת הלב המושקעת בייצורו.

כרם: כרם צבעון-גליל עליון.

תשומת הלב המושקעת בייצורו.


זן ענבים: סירה.
כרם: כרם צבעון-גליל עליון.

יישון: 21 חודשים בחביות עץ צרפתיות
זן ענבים: סירה.

יישון: 21 חודשים בחביות עץ צרפתיות.1

202

סירה 1202

13.5%

Alc.

202

לואנה 4202 
לואנה )פירוש ”ירח” בפורטוגזית( הינו ביטוי של כרם צבעון. היין מתאפיין בריכוז יוצא דופן ובחומציות פריכה, ארומות

היין מתאפיין בריכוז יוצא דופן ובחומציות פריכה, ארומות של פריחה לבנה, פסיפלורה והדרים בשילוב עשבוניות
של פריחה לבנה, פסיפלורה והדרים בשילוב עשבוניות וטעמים של אשכולית, ליים ומינרליות. כל לגימה חושפת
וטעמים של אשכולית, ליים ומינרליות. כל לגימה חושפת את המיקרו-אקלים של הכרם עם חומציות בוהקת
את המיקרו-אקלים של הכרם עם חומציות בוהקת ומורכבות ממושכת.

כרם: כרם צבעון-גליל עליון.

ומורכבות ממושכת.


זן ענבים: סובניון בלאן.
כרם: כרם צבעון-גליל עליון.

יישון: %01 מהיין התיישן במשך 3 חודשים. היין נח על שמריו
זן ענבים: סובניון בלאן.

יישון: %01 מהיין התיישן במשך 3 חודשים. היין נח על שמריו.10

13.5%

Alc.
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14%

Alc.
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נביולו הינו זן פחות נפוץ בארץ, זהו יין הדגל של היקב, מקורו מהכרם הביודינאמי בצבעון. ליין יש את
מקורו מהכרם הביודינאמי בצבעון. ליין יש את המאפיינים הקלאסיים של הזן, ארומות של דובדבן
המאפיינים הקלאסיים של הזן, ארומות של דובדבן אדום, תבלינים ועשבוניות, אינטנסיבי בטעמים, צבעו
אדום, תבלינים ועשבוניות, אינטנסיבי בטעמים, צבעו בהיר וסיומת ארוכה מתמשכת. גורם לתחושה של עוד.

כרם: כרם צבעון-גליל עליון.

בהיר וסיומת ארוכה מתמשכת. גורם לתחושה של עוד.


זן ענבים: נביולו.
כרם: כרם צבעון-גליל עליון.

יישון: 21 חודשים בחביות עץ צרפתיות
זן ענבים: נביולו.

יישון: 21 חודשים בחביות עץ צרפתיות.1

202

נביולו  1202 202

קברנה סוביניון חורש 1202 
מיוצר מחלקת חורש צבעון, בת 02 שנה, מחלקה זו מקבלים מדי שנה יבולים נמוכים של פרי באיכות וריכוז גבוהים מאוד2

מדי שנה יבולים נמוכים של פרי באיכות וריכוז גבוהים מאוד ממנו מפיקים יין זה. זהו יין עוצמתי מאוד, בעל ריחות של פרי
ממנו מפיקים יין זה. זהו יין עוצמתי מאוד, בעל ריחות של פרי כהה בשל, עשבוניות על רקע ארומות של עץ אלון קלוי.

כים: כרם צבעון-גליל עליון.

כהה בשל, עשבוניות על רקע ארומות של עץ אלון קלוי.


זן ענבים: קברנה סובניון.
כים: כרם צבעון-גליל עליון.

יישון: 21 חודשים בחביות עץ צרפתיות
זן ענבים: קברנה סובניון.

יישון: 21 חודשים בחביות עץ צרפתיות.1

14%

Alc.
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14%

Alc.
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